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Verschenken 1 &
Sie Freude! | =\ —Liebe drin

In unserer Weihnachtsbackerei werden ¢ 1% — R
taglich Lebkuchen von Hand und mit -~ \ S S

Yo —
viel Liebe gefertigt. Wir verwenden nur - “ ¢ ‘ﬁw

ausgesuchte und natiirliche Zutaten wie o Kl S T E N P F E N NI G S

Niisse, Marzipan oder Nougat. < _ ’ -
Neben unseren Lebkuchen erhalten Sie o e
“in der'Weihnachtszeit auch Platzchenteller, - \’\ AND = =
Stollen, Friichtebrot und vieles mehr! GM ACH‘

> b} ¢ handgemachte Qualitét, verpackt in

netten Geschenkboxen fiir Ihre Liebsten,

konnen Sie-nun auch online in unserem Uhser —LekaChenShOp

Shop unter www kistenpfennig-shep.net . — = == , -kistenpfennig.net
ganz einfach direkt bestellen= - 0 - = = :
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Erdnussbutter-
ganache mit
gerOsteten
Erdniissen.
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Echte Naturtalente sind
unsere Elisenlebkuchen!
Nach geheimer Rezeptur,
von Hand gebaselt oder mit
Schokolade tiberzogen.
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ginnlich, verﬁihreris?h!
Lebkuchen mit feiner
Baileys-Creme getiillt.

Eierlikor
Ei,-Ei, Ei! Mit Eierlikércreme
verfeinerter Lebkuchen.

DBiscott
Nach unserem hauseigenem

Biscottikuchen! Mit Nougatfeuilletine
gefiillt und iiberzogen mit Biscotticreme.
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Da ist Musik drin!

Lebkuchen gefiillt mit einer Ein Geoch

erlebnis! =
Triiffelganache

mit Rumrosinen

und fein gerdsteten
Haselniissen. :

Wandelsplitter

In Vollmilch, WeiRl & Zartbitter

Vorsicht, Geschmacksexplosion!
SiiRer Lebkuchen mit knackigen
Mandelsplittern verfeinert.

Fiir Schokoholics
Lebkuchen gefiillt mit
WeiRer- und Vollrgjlc‘ﬁschoko.




